Gemermilk rs, s.r.o.

Bélu Bartoka 41, 97 01, Rimavska Sobota

Specifikacia vyrobku

Nazov vyrobku: SusSeny cmar
Druh: suseny mlieCny vyrobok
Skupina : suSeny cmar

Vyrobny postup:
SusSenie rozpraSovacim spdsobom. Cmar ako vedlajsi produkt pri vyrobe masla sa zahusti na 4-stupnovej
odparke, dosusi sa horucim vzduchom.

Zlozenie:

Cmar.

Cielovy trh:

Siroka verejnost - domaci trh , vyvoz vramci EU a tretich krajin.

Pouzitie spotrebitelom:
Na dalSie spracovanie - vyroba pekarenskych vyrobkov, zmrzlin,
Cokolady, mlie¢nej,pudingovych praskov, atd.

Balenie:
4-vrstvové papierové vrecia 25 kg , vnutri polyetylénova viozka , zavarena s papierom a spolu presita,
750 kg BB

Datum minimalnej trvanlivosti:

Minimalna trvanlivost do..... (18 mesiacov od datumu vyroby).
Skladovanie:

Pri teplote najviac do 25°C ,relativna vihkost' najviac 65%.

Organoleptické poziadavky:

Vzhlad a farba - mlie€nobiela az slabo krémova, rovnoroda.

Konzistencia - rovnorody prasok , pripustné su len lahko sa rozpadajice hrudky.

Vona a chut - s prichutou po cmare, charakteristicka po surovine bez pachuti, vona &ista bez cudzich pachov.
Fyzikalne a chemické poziadavky:

Mlie€ny tuk max. 7,0%
Bielkoviny min. 32,0%
Obsah vody max. 5,0 %
Kyslost max. 0,15 %
Spalené castice max. Disc A,B
Inhibi¢né latky(Delvo SP) negativne
Laktéza min.44%
Olovo - max. 0,02 mg/kg

Polychlérované bifenyly(PCB) - max 0,1 mg/kg

Suma dioxinov (WHO-PCDD/F-TEQ) — max. 2,5 pg/g tuku

Suma dioxinov a PCB (WHO- PCDD/F-PCB-TEQ) — max 5,5 pg/g tuku

Suma PCB28,PCB52,PCB101,PCB138,PCB153 a PCB180 — max.40 ng/g tuku

Vyrobok spifia poZiadavky Nariadenia ES &. 396/2005 v plathom zneni o max.limitoch rezidui pesticidov.
Mikrobiologické poziadavky:

Bacterial estimate (Total)

Salmonella sp.

Koliformné baktérie

Listeria monocytogenes

Plesne(iné nez Geotrichum candidum)
Koagulazopozitivne stafylokoky
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max. 10 000/g
negativne/25g
negativne/g
negativne/25 g
max. 500/g
max. 100
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GMO: pri spracovani, vyrobe suSeného cmaru neboli pouZité geneticky upravené materialy..

Priemerné vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:

Energeticka hodnota 1629 kJ/389kcal
Mnozstvo tuku 6,8g
Z toho nasytené MK 6,39
Sacharidy 454 ¢
Cukry 454 ¢g
Bielkovina 35,79
Sol 1,09

Zoznam alergénov podla Nariadenia EU ¢.1169/2011:

. Krizova
Alergén Obsah e g
kontaminacia
obilniny obsahujl'lce lepok (tj. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut . .
alebo ich hybridné odrody ) a vyrobky z nich okrem obilnin pouzivanych na vyrobu Nie Nie
destilatov
korovce a vyrobky z nich Nie Nie
vajcia a vyrobky z nich Nie Nie
ryby a vyrobky z nich Nie Nie
araSidy a vyrobky z nich Nie Nie
,su(,);,',ove Zrna a Vyrobky z nich okrem iplne rafinovaného séjového oleja a Nie Nie
mlieko a Vyl‘Obky z neho, vratane laktozy okrem srvatky pouzivanej na An o

vyrobu destilatov a laktitolu

orechy, ktorymi sit mandle, lieskové orechy, viasské orechy, kesu, pekanové orechy, . .
para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich Nie Nie
okrem orechov, ktoré sii pouzivané na vyrobu destilatov

zeler a vyrobky z neho Nie Nie
hordica a vyrobky z nej Nie Nie
sezamové semena a vyrobky z nich Nie Nie
oxid siricity a siricitany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/ kg alebo 10mg/l Nie Nie
vI¢i bob a vyrobky z neho Nie Nie
mikkyse a vyrobKy z nich Nie Nie
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